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FORMULE 8HO00

Incluant 2 rafraichissements compris. Exemple : Mise en place a 8h00,
rafraichissement de nourriture et boissons a 10h00, nettoyage a 12h00 et
rafraichissement a 15h00

PREMIUM:9 €
Boissons chaudes (thé/café) + eaux minérales
+ jus de fruits

PRIVILEGE ;13 €
Premium + 3 mini-viennoiseries /pers (matin) ETet 3

‘ mini- sucres/pers (lapres midi)

FORMULE 4H00

Incluant 1 rafraichissement. Exemple : Mise en place a 8h00,
rafraichissement de nourriture et boissons a 10h00

PREMIUM: 6 €
Boissons chaudes (thé/café) + eaux minérales
+jus de fruits

PRIVILEGE:9 €
Premium + 3 mini-viennoiseries / pers (matin) OU ou 3 mini
sucrés/pers (lapres-midi)

Tarif par personne HT | A partir du ler janvier 20211 comprend la livraison, la mise en place, le service, le débarrassage ainsi que le matériel nécessaire au bon déroulé de la prestation
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Durée:2h00
Personnel:1serveuret]barman, base lpour 50
Commande minimale : 50 personnes

9 PIECES PAR PERSONNE: 23 €* 12 PIECES PAR PERSONNE : 26,50 €*
Truccia de blettes, pignons Brochette de volaille
ille, ceuf de caille ‘ Truccia de blettes, pignons et pomme de tiie
Navette parmesan, riquette et coppa Tartare de légumes, craquant au pistou
Spirale de concombre, fromage frais et menthe _ Navette parmesan, riquette et coppa
Blinis olive et caponata d’aubergines Spirale de concombre, fromage frais
et menthe
Mini tropézienne Blinis olive et caponata d'aubergines
Mini opéra chocolat café
Br

ette de fruits frais Croque au M@rteau, vieux Comte
| et mort al'ancienne g
Barbajuans

|-

—;\"l,'i-m

Tarif par personne HT | A partir du ler janvier 20211 comprend la livraison, lamise en place, le service, le débarrassage ainsi que le matériel nécessaire aubon déroulé de la prestation
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Durée:2h00
Personnel:1serveuretlbarman, baselpour 50
Commande minimale : 50 personnes

15 PIECES PAR PERSONNE : 31,50 €*
Brochette de volaille
Truccia de blettes, pignons
et pomme de terre grenaille, ceuf de caille
Mini bagnat
Tartare de legumes, craquant au pistou
Navette parmesan, riquette et coppa
Spirale de concombre, fromage frais et menthe
Blinis olive et caponata d’aubergines
Tartelette crevette, ricotta au yuzu, ceuf de saumon

Croque au Morteau, vieux Comté et
mortadelle a l'ancienne
Barbajuan
Verrine blanc de cabillaud, sauce vierge de tomates
cerises et légumes croquants

Minitropézienne
Mini cannelé
Crolte sablée aux fruits frais de saison
Cheese cake aux poires et chocolat

Tarif par personne HT | A partir du ler janvier 20211 comprend la livraison, lamise en place, le service, le débarrassage ainsi que le matériel nécessaire aubon déroulé de la prestation
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Durée:1h00
Personnel : 1serveuret1barman, base lpour 50
Commande minimale : 50 personnes

ANIMATIONS CULINAIRES "CLASSIC" :12,50 €

> Confection de mini pan-bagnat

> Fregola sarda dans sa meule de parmesan, émulsion de
parmesan

> Gaufres & crépes

ANIMATIONS CULINAIRES "PREMIUM":19 €

> Découpe de tataki de thon aux parfums d’Asie
> Grill cook de foie gras et magret de canard confit aux figues
> Cornet gaufrette, ganache montée aux fruits

Tarif par personne HT | A partir du 1er janvier 20211 comprend la livraison, la mise en place, le service, le
débarrassage ainsi que le matériel nécessaire au bon déroulé de la prestation
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https://www.jujus-animations.com/animation/entreprise/gaufres-en-entreprise/
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PLATEAU-REPAS "CLASSIC" :25 €

inclus 1 bouteille 50 cl d’eau minérale plate et petit pain

VIANDE POISSON

Saladeitalienne Tartare de tomates grappes et concombre a l'aneth, é
(légumes marinés, Parme et parmesan) miette de crabe ‘ '

Médaillon de volaille panée, Dos de saumon vapeur, escabeche de legumes
courgettes en lamelles marinées Fromage

Fromage Tiramisu

Craquelin au chocolat
Salade deriz, avocat, ananas et crevette

Croque de tomate et chévre frais, mesclun du pays Filet de lieu, caviar d’aubergine au pistou
Supréme de volaille tandoori, Fromage

taboulé de légumes et épices douces Trilogie de macarons

Fromage o

Coque de fruits frais VEGETARIEN

Salade de legumes

(tomates cerises et légumes a 'huile)
Taboulé boulgour et parmigiana d'aubergine
Fromage

Tarte aux pignons

SVd3d-Nviilvid

Tarif par personne HT | A partir du ler janvier 20211 comprend la livraison, la mise en place, le service, le débarrassage ainsique le matériel nécessaire au bon déroulé de la prestation
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PLATEAU-REPAS "PREMIUM" :37 €

inclus 1 bouteille 50 cl d’eau minérale plate et petit pain

VIANDE:

Légumes d’une nicoise en tartare

et miettes de crabe en pistou

Faux filet de beeuf roti,

ravigote de pomme amandine persillées
Fromage

Délice de fruits rouges, pulpe de fraise

Queue de gambas au soja, presseé de brocoli et
cacahuete en vinaigrette

Volaille aux douces épices, blé concassé

et aubergines confites

Fromage

Dome de chocolat, mandarine et agrumes

POISSON :

Artichauts marinés, coppa et parmesan en salade de
pomme de terre

Filet de rouge, escabéche de tomate aux olives et
basilic, julienne de courgette

Fromage

Entremets poire caramel

Caponata d’aubergine aux condiments siciliens,
tartine de chevre

Blanc de cabillaud vapeur, méli-mélo de légumes
de saison, sauce andalouse

Fromage

Tarte abricots amandes

VEGETARIEN:

Tagliatelle de légumes au pistou léger,
salade d’herbes et pois chiche

Pave de polenta aux copeaux d’olives confites
et pointe d'asperge et coulis de poivrons
Fromage

Coupelle de fruits frais

Tarif par personne HT | A partir du ler janvier 20211 comprend la livraison, la mise en place, le service, le débarrassage ainsique le matériel nécessaire au bon déroulé de la prestation
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PANIER-REPAS "CLASSIC" :17 € PANIER-REPAS "PREMIUM" : 20 €
inclus 1 bouteille 50 cl d’eau minérale inclus 1 bouteille 50 cl d'eau minérale

Wrap poulet Wrap saumon créme a l'aneth

Salade nigoise (avec assaisonnement) Salade césar (avec assaisonnement)

Tarte poire chocolat Tarte tropézienne

Pain polaire au thon Pain viennois jambon, fromage
Saladeitalienne Salade fregola sarda, tomates cerises et parmesan
Tarte abricot Craquelin chocolat

Wrap Kebab Pain céréales veau aux herbes

Salade Cote d'Azur (avec assaisonnement) Salade boulgour facon orientale

Tarte chocolat Panna cotta aux fruits rouges

Menu végétarien: Menu végétarien:

Sandwich pain céréales aux légumes croquants Pain viennois coleslaw

Salade de pates et basilic (avec assaisonnement) Salade boulgour fagon orientale

Tarte poire chocolat Charlotte poire chocolat

il
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Tarif par personne HT | A partir du ler janvier 20211 comprend la livraison, la mise en place, le service, le débarrassage ainsi que le matériel nécessaire au bon déroulé de la prestation



nice
o SCMNOPOLIS La TOQUE
1 u

COCKTAILS /HAPPY HOURS (a partir de 16h30)
Durée : 1h30

Personnel : 1 serveur pour 50 personnes
Commande minimale : 50 personnes

LE PITCHOUN" :13,50 € LE "WINE & CHEESE": 21,50 €
5 piéces cocktail par personne:
Assortiment de chips Pic tomate, mozzarella et pistou
Cacahuetes grillées et salées Mini-feuilleté au fromage
Olives assorties Pic raisin et chévre

Mini-navette au parmesan et riquette
Spirale concombre, fromage frais et menthe
Boissons incluses:
Eaux minérales plates et gazeuses Plateau de fromages affinés et pains artisanaux
Jus de fruits et sodas (1 pour 20 pers.)

Corbeille de crudités en batonnets de cruditées
et ses 3 sauces (1 pour 20 pers.)

Boissons incluses: R——
Eaux minérales plates et gaz ,
Jusdefruitsetsodas =

Tarif par personne HT | A partir du ler janvier 20211 comprend la livraison, la mise en place, le service, le débarrassage ainsique le matériel nécessaire au bon déroulé de la prestation


http://maussane.com/decouvrir-le-territoire/espaces-naturels/le-massif-des-alpilles/recettes-apero-olives-plateau/
https://www.towineandcheese.com/wine-and-cheese-pairing-guide/
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LE "TAPAS NICOIS" : 19,50 €
Tartelette a la ratatouille

Beignet de fleur de courgette
ou, selon la saison

Beignet d’aubergine
Mini-farcis nicois

Mini pan-bagnat nicois
Mini-salade nicoise

Socca chips

Boissons incluses

Eaux minérales, Jus de fruits et
sodas

La TOQUE
du MIDI

Durée : 1h30

Personnel : 1 serveur et 1 barman pour 50 personnes

LE "TAPAS ITALIEN": 19,50 €

Pic tomate, mozzarella et pesto

Mini-salade italienne (gressins,
Parme, tomates séchées)

Antipasti de Iégumes grillés et
marinés

Foccacia milanaise

Pointe d’asperge et
vieux parmesan

Mini-bruschetta, tomate et
basilic frais de Toscane

Boissons incluses

Eaux minérales, jus de fruits
et sodas

Commande minimale : 50 personnes

LE TAPAS "ESPAGNOL": 19,50 €

Tortilla de pommes de terre
Beignet de calamar frit
Mini-poivron froid

farci aux piquillos

Feuilleté au chorizo

Piment farci au chévre frais et
tapenade sur toast frotté a I'ail

Chiffonnade de Lomo

Boissons incluses

Eaux minérales, jus de fruits
et sodas

Tarif par personne HT | A partir du ler janvier 20211 comprend la livraison, lamise en place, le service, le débarrassage ainsi que le matériel nécessaire aubon déroulé de la prestation
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2ment d’une prestation de restauration > 550 €. 1 bouteille pour 6 personnes

St

, la bouteille L
.- " Y = -

) ..;’1 : :
drover omaine du Moulin d
! ing du Moul =
ement

restation de restauration >2,90 €, 1 bouteille pour 3 personnes

. '.‘:‘?hn'f'
| | " '

_'A‘ ]
N AP el

] o - ‘““

~ 53,50%33%[ i ¢ o

o AR A

-~
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Tarif par personne HT | A partir du ler janvier 20211 comprend la livraison, lamise en place, le service, le débarrassage ainsi que le matériel nécessaire aubon déroulé de la prestation
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Mini-viennoiseries, le plateau de 25 pieces >33 €

Petits biscuits sucrés, le plateau de 50 pieces > 42,50 €

Corbeille de fruits frais pour 20 pers. > 48 €

Brochette de fruits frais — l'unité >2€

Macarons assortis, le plateau de 50 piéces > 63 €

Mini-réduits, le plateau de 50 pieces > 69 €

Pain surprise au fromage de 50 piéces > 46 €

Pain surprise charcuterie de 50 pieces > 46 €

Pain surprise saumon de 50 piéces > 58 €

Mini-sandwiches, le plateau de 24 pieces > 49 € o

Canapeés VIP, le plateau de 50 pieces > 84,50 € 3

Pizza, le plateau de 96 piéces > 40 € 6

Pissaladiére, le plateau de 96 pieces > 40 € 2

Quiche lorraine, le plateau de 96 pieces > 40 € n

Plateau de charcuterie et pains pour 20 pers. > 56 € >

Plateau de fromages et pains pour 20 pers. >56 € .

Batonnets de crudités et sauces pour 20 pers. >57 € >

Mini-farcis nicois servis tiedes, le plateau de 50 pieces > 78 € >

Sachet individuel de Socca Chips, 45¢g > 4,40 € P> )
—
m

Tarif par personne HT | A partir du ler janvier 20211 comprend la livraison, lamise en place, le service, le débarrassage ainsi que le matériel nécessaire aubon déroulé de la prestation
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La Toque du Midi en quelques mots

-,

réduction des trajets d’approvisionnement (circuits courts, producteurs locaux eftc.,

normes anti-gaspillage, utilisation de contenants recyclables ou biodégradab?es F'
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Christof VAN BERENDONCK Stéphanie BRUZZONE
Chargé de clientele F&B Régisseur F&B
christof.van-berendonck@nice-acropolis.com stephanie.bruzzone@nice-acropolis.com

+33 (0)4 93 92 81 63 +33 (0)4 9392 83 12



